PASQUA 2026

Pranzo di Domenica 5 aprile

Menu proposto a 69€.
Comprensivo di acqua caffe coperto e iva. Escluso di vino.

ASSAGGINO
Di benvenuto

TROTA
Scottata al barbecue, asparagi verdi glassati, battuto cremoso
di uovo sodo, olio al sesamo, germogli di primavera e briciole di
pane croccante

RISOTTO
Ai bruscandoli mantecato, coscette di rana glassate al burro
nocciola, piccoli spuntoni di crema all’aglio nero, crumble al
peperone Crusco

RAVIOLO
Quadrato di pasta fresca con duo di ravioli, stracotto di agnello
e cacio.
Fave e piselli glassati con consomme di pomodoro, chips di
carciofi e aria al pepe nero.

ANATROCCOLO
Petto arrostito e servito leggermente rosa, asparago con
pancetta grigliato, crema verde di borragine, e la sua salsa alla
diavola

“FRAISIER”



alle fragole con mousse di yogurt e biscuit alle mandorle,
vaniglia, mandorle caramellate, foglie di menta fresca e
caramello al rabarbaro.

COLOMBA
in accompagnamento al caffe



